Electrolux

Produkt #

Modell #
PROFESSIONAL
Namn #
SkyLine ChillS
Blast chiller/freezer. SkyLine - Chills ~ 35#
200/170kg 20 GN 2/1 eller 600x400mm AIA #
Huvudfunktioner

727750 (EBFA22E) Blast chiller/freezer. SkyLine
- ChillS 200/170kg 20 GN 2/1
eller 600x400. Touchpanel.

Inbyggd kompressor

Kort specifikation

Pos.

SkyLine ChillS Blast chiller/freezer med hdguppl&st touchpanel med &ver 30 sprdk.
- F6r 20 GN 2/1 eller 600x400 mm.

- Kapacitet: Chilling 200kg; freezing 170 kg.

- OptiFlow luftdistributionssystem for maximal prestanda med 7 nivéer.

- Chilling/Freezing mode: Automatisk (10 matkategorier med &ver 100
férprogrammerade program); Program (spara upp till 1000 program); Manuell (mjuk
kylning, hard kylning, infrysning, frysférvaring, turbokylning, Lite-Hot program);
Specialprogram (cruiseprogram, snabbkylning, férdréjd jdsning, snabbupptining,
Sushi&Sashimi, Blast chilling Sous-Vide, glass, yogurth och choklad).

- Specialfunktioner: MultiTimer chilling/freezing, Gor-den-min, SkyHub, agenda
MyPlanner, SkyDuo.

- Estimering av aterstdende tid for kylning med kdrntermometer (ARTE 2.0).

- Automatisk och manuell avfrostning och torkning.

- USB-port fér att ladda ner HACCP-data, program och instdliningar. Connectivity
redo.

- Kéarntermometer med 3 matpunkter.

- Konstruktion av rostfritt stdl.

- Inbyggd kompressor.

- Prestanda garanterad vid omgivningstemperatur +43°C (Klimatklass 5)

- Kéldmedium R452a.

Hogupplost touchskdrm (Gversatt till 30 sprdk) -
Panel anpassad for fargblinda.

Blast Chilling program: 200 kg frén +90°C till + 3°C
pd& mindre dn 90 minuter.

Kylningsprogram (+10°C to -41°C)med automatiska
férinstalida program

- Mjuk kylning kylningscykler (perfekt for gronsaker
och delikatesser)

- Hard kylning (idealisk for kott)

X-Freeze program (+10°C till -41°C): perfekt for
snabbfrysning av alla sorters r&varor.
LiteHot-program(-18 till + 40°C).

Turbokylning: kylaggregatet arbetar kontinuerligt
vid 6nskad temperatur; perfekt fér kontinuerlig
produktion.

100+ automatisk program som kan specialanpassas.
Specialprogram: Cruise-kylning, snabbtining,
sushi&sashimi, sous-vide, glass.

1000 program med upp till 16 steg som kan
programmeras fritt.

Hantera flera nedkylningar samtidigt med
MultiTimer.
3-punkter multisensor kdrntemometer fér hog

precision.

Ké&rntermometer med 6 mdatpunkter fér maximal
precision och matsdkerhet (tillval).

Animerade bilder som ett stéd vid drift.

Anpassad férkylningsfunktion.

Estimering av dterstéende tid for kylning med
karntermometer (ARTE 2.0)

Automatisk och manuell avfrostning och torkning.
Anpassa grdanssnittet sé& att det passar dig.
SkyHub Iater anvandaren spara sina favoritfunktioner,
for omedelbar dtkomst.

Agenda dar anvéndaren kan planera det dagliga
arbetet och f& personliga pdminnelser for varje
uppgift.

USB-port férméjlighet attladda ned HACCP-dataq,
program och inst&liningar.

Forberedd for Connectivity (extra tillbehor.)
Handbok och utbildningsmaterial via QR-kod
skannas med mobilen.

Automatisk visning av konsumtionen i slutet av
programmet.

Prestanda garanterad vid omgivningstemperatur
+43°C (Klimatklass 5).

Arbetstemperatur frédn +90°C till +3°C i kyllage eller
till -41°C i fryslage.

Optiflow ar ett intelligent luftcirkulationsystem som
anpassar luftfléddet for basta kylresultat och jamn
temperatur, vilket dven &kar energibesparingarna.

Konstruktion

Kéldmedium R452a

Inbyggd kylenhet.

Magnetventil.

Helt konstruerad i 304 AISI rostfritt stdl.
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Rostskyddad foréngare.
Motorer och flakt vattentdta IP23.

SkyLine ChillS

Blast chiller/freezer. SkyLine - ChillS

200/170kg 20 GN 2/1 eller 600x400mm

Hygieniskt ugnsutrymme utan skarvaroch med rundade hérn

fér hégsta hygienstandard.

Léstagbar magnetlist med hygienisk utformning.
Ledat flaktgaller for dtkomst till evaporatorn for rengoéring.

Automatiskt uppvarmd dérrkam.

allbarhet

g

Vid avslutat program, évergdr blastchillern automatiskt i
lagringsldge. (3°C vid kylning eller -22°C vid frys). Aven

manuell aktivering ar magjlig.

Med SkyDuo d&r ugnen och Blast Chillern anslutna till
varandra och kommunicerar for att hjalpa anvdndaren
genom cook & chill-processen vilket optimerar tid och
effektivitet (SkyDuo Kit finns som tillbehor).

Mdanniskocentrerad design med 4-stjarnig certifiering for

ergonomi och anvéndarvanlighet.

Medfdljande tillbehor

1 av Karntermometer m 3-matpunkter
fér blast chiller freezer

Ovriga Tillbehoér

Bakgaller rilsan for blast chiller,
lengthwise (600x400mm)

Karntermometer m 6 matpunkter for
blast chiller freezer

3 st karntermometrar med en mdatpunkt
for blast chiller/freezer

Karntermometer m 3-matpunkter for
blast chiller freezer

2/1 GN roll-in gejderstalining
Galler, 2-pack. rfr. AISI 304, GN 1/1

Kycklinggaller, 2 st, plats for 8 hela
kycklingar/galler

Galler i AISI 304 rostfritt st&l GN 1/1
Galler i AISI 304 rostfritt st&l GN 2/1
Galler, 2-pack. rfr. AISI 304, GN 2/1

Bakpldt med 5 rader, baguette.
Perforerad alu med silikondverdrag

Bakplat med 4 kanter (400X600X20).
Perforerad aluminium

Bakpldt med 4 kanter, slat plét i
aluminium

Fritdskorgar, 2 st GN 1/1 fér ugnar
Galler rostfritt 400x600mm (bakstorlek)
Kycklinggaller GN1/1 for 8st hela
kycklingar a 1,2kg.

Kit med bleck och 4 I&dnga grillspett

Kit med bleck och 6 korta grillspett for
aos och konvektion CW

Bleck f&r grillspett

6 korta grillspett for aos och konvektion
CwW

Krok fér upphdngning i ugn
Galler GN1/1 for 8st hela ankor & 1,8kg.

Isolerhuyv for tallriksstall till air-o-steam
20 GN 2/1

Slat GN 1/1 plét for torkning, H=20mm
Slat GN 1/1 plét for torkning

Gejdervagn fér 15 st GN2/1, delning
84mm

PNC 880582

PNC 880294

PNC 880566

PNC 880567

PNC 880582

PNC 881449
PNC 922017
PNC 922036

PNC 922062
PNC 922076
PNC 922175
PNC 922189

PNC 922190

PNC 922191

PNC 922239
PNC 922264
PNC 922266

PNC 922324
PNC 922325

PNC 922326
PNC 922328

PNC 922348
PNC 922362
PNC 922367

PNC 922651
PNC 922652
PNC 922686
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Spett for lamm eller spadgris (Upp till
30kg) for 20 GN 2/1 ugnar

Positionshjalp for karntermometer
Gejdervagn 20 GN 2/1, 63mm delning
Gejdervagn 16 GN 2/1, 80mm delning

Tallriksvagn 20 GN 2/1, 92 tallrikar,
85mm delning

Gejdervagn 16 GN 2/1 fér bageriplatar
600x400mm, 80mm delning

Tallriksvagn 20 GN 2/1, 116 tallrikar,
66mm delning

Stekbleck GN 1/1 H=20mm (non-stick)
Stekbleck GN 1/1 H=40mm (non-stick)
Stekbleck GN 1/1 H=60mm (non-stick)

Grill- och bakplét, kombinerad.
Vandbar. GN 1/1 fér ugnar (non-stick)

Grillgaller (@luminium) fér ugnar GN 1/1
Stekbleck fér 8 st aigg GN 1/1

Bakpldat med 2 kanter -GN 1/1

Bakplét for baguette GN1/1

Bleck for bakad potatis GN 1/1, 28 st
potatisar.

6-pack med pnc 925000, steckbleck
GN 1/1 H=20mm

6-pack med pnc 925001, steckbleck GN
1/1 H=40mm

6-pack med pnc 925002, steckbleck
GN 1/1 H=60mm

PNC 922711

PNC 922714
PNC 922757
PNC 922758
PNC 922760

PNC 922762

PNC 922764

PNC 925000
PNC 925001
PNC 925002
PNC 925003

PNC 925004
PNC 925005
PNC 925006
PNC 925007
PNC 925008

PNC 925012

PNC 925013

PNC 925014

SkyLine ChillS

Blast chiller/freezer. SkyLine - ChillS 200/170kg 20 GN 2/1 eller

U K . . I o . o s 600x400mm
I EC Sretaget férbehdller sig ratten att géra dndringar i de produkter utan féregdende meddelande.
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Elektricitet
Spdnning:

727750 (EBFA22E)
Effekt, max:
Strombrytare krdvs
Effekt vérmeelement:

Vatten

Dimension avloppsanslutning

Tryck, bar min/max:
Installation

Utrymme:

SkyLine ChillS

Blast chiller/freezer. SkyLine - ChillS
200/170kg 20 GN 2/1 eller 600x400mm

380-415 V/3N ph/50 Hz
1.1 kW

5.85 kW

3/4"
2.5

5 cm sidor och baksida

Anvdands ej som installationshandling. Begdr separat

installationsanvisning.
Kapacitet

Max kapacitet:
Typ av kantiner

Viktig information

Dérren hdngd:
Yttermatt, bredd
Yttermatt, djup
Yttermatt, hojd
Nettovikt:
Fraktvikt:
Fraktvolym:

Kyldata

Inbyggd kompressor.
Kyleffekt vid
férdngningstemperatur:
[NOT TRANSLATED]

200 kg
600x400;GN 2/1

1400 mm
1266 mm
2470 mm
605 kg
579 kg
537 m?

-20 °C
Water

Produktinformation (EU 2015/1095)

Chilling Cykel, Tid (+65°C till +10°
C):

Kapacitet (chilling):

Freezing Cykel, Tid (+65°C till

-18°C):

Max kapacitet (freezing):

Certifieringar 1SO

ISO Standards:

Hallbarhetsdata

Koéldmedium typ:

GWP Index:

Kyleffekt:

Koéldmedia méngd:
Energikonsumtion, cykel
(chilling):
Energikonsumtion, cykel
(freezing):
Vattenférbrukning:

86 min
200 kg

270 min
170 kg

ISO 9001; 1ISO 14001; ISO
45001; ISO 50001

RL52A
2141
12650 W
3000 g

0.072 kWh/kg

0.2387 kWh/kg
1077 It/hr

SkyLine ChillS

Blast chiller/freezer. SkyLine - ChillS 200/170kg 20 GN 2/1 eller

600x400mm

UKC’)retoget forbehdller sig ratten att géra andringar i de produkter utan foregdende meddelande.
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